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IHonokenne 0 OpakepakHOH KOMHCCHH
1.  OO0mue NOJIOKEHHA.

1.1. Bpakepaknas KOMHCCHS CO3JaHA B LENAX KOHTPOJIS 3@ Ka4eCTBOM MNPHUIOTOBJICHMS MHLIM,
COOTIOIEHHS TEXHOIOTHE PHIOTOBICHHS MHIIH H BHITIOIHEHHAS CAHHTAPHO-THTMEHMIECKUX TPEOOBAHHIA.

1.2. Bpakepaxkwnas KOMHCCHS B CBOeii jestenbHocTH pykopoactyetcs CanlluHamu, cOOpHUKaMH
peuentyp, TexHonoruueckumu kapramu, FOCTamu.

2. OcHOBHBIE 32124 H.

2.1. OueHka OpraHOJENTHYECKUX CBOMCTB IPUTOTOBJICHHON MTHIIIHL.

2.2. KoHTpoJIb 32 IOJHOTO! BJIOXKEHHUS POAYKTOB B KOTEIL.

2.3. TlpenoTBpamieHHe MHIIEBBIX OTPABIICHHUIM.

2.4. TlpenoTspailieHHe KeTyI0YHO-KHIIEIHBIX 3a001eBaHuii.

2.5. KOHTpOJib 32 COOJIIOICHHEM TEXHOIOTUH IIPUTOTOBJICHH)S TIHIIIH.

2.6. ObfecneyeHne CAHUTAPUH U TATHEHBI Ha MUIIEOTIOKE.

2.7. KoHTposs 3a opraHu3anueii coanaHCHPOBAHHOTO OE30MACHOrO THTAHMS.
3. Copepxanne u q)opmu padoThBL.

3.1. BpakepaxHas KOMHCCHMS B NOJHOM COCTaBE €XCIHEBHO TPMXOJMT Ha CHATHE OpaKepaxHoH
npoOsi 32 30 MUHYT 0 HaYaIa Pa3ia4yi FOTOBOM MHIIH.

TIpeABAPHTENBHO KOMHCCHS JOJDKHA O3HAKOMHTBCS € MCEHIOTPEOOBAHHEM: B HEM JOJDKHBI ObITh
MPOCTABIEHBI JaTa, KOJIMYECTBO JETel, COTPYIHHMKOB, CYTO4Has mpoba, MONHOS HAUMCHOBAHHMC Oiona,
BBIXOJl TOPIHH, KOJTHYECTBO HAMMEHOBAHWH, BbIAAHHBIX MPOAYKTOB. MEHIO NOMKHO OBITh yTBEPXKICHO
3aBe/IyIOLIMM, JIOJDKHBI CTOSTh MOMITHCH CTapuIeii MENCECTPhl (IMETCECTPHI), KIIAZOBIIMKA, ured-moBapa
(nosapa).

Bpakepaxuyto mpoby OepyT 3 00iiero Komia, MpeABapHTEbHO MEPEMENIaB TINATEILHO IMHINY B
xotie. bpakepak HauMHAIOT ¢ GMIOA, UMEIOIMX ClIabOBBIPAXKEHHBIN 3aNax ¥ BKYC (CyIbI H T.IL.), @ 3aTeEM
JErYCTHPYIOT Te 6,103, BKYC M 3aIiaXx KOTOPBIX BHIPAXKEHEI OTYET/IHBEE, CAaAKHE OIF0/a IETYCTHPYIOTCS B
TIOCTIETHIOO OYepeb.

3.2. Pesynsratsl OpaxepaxcHoii mpoOsl 3aHOCATCS B JKypHAn KOHTPOJS 32 PAllMOHOM IHTAHUS H
npreMKH (Opakepaa) FOTOBOH KyIHHAPHOR NPONYKIHH.

JKypHan no/mKkeH GbITh MPOUIHYPOBAH, MPOHYMEPOBAH M CKPEIUICH MEYaThIO: XPAHWTCS Y CTapiIeH
MEZCECTPBI (IUETCECTPBI).

3.3. OpraHoJenTHYECKas OLEHKA 1AETCS Ha Ka)KI0e OO0 OTAEIBHO (TeMIepaTypa, BHELIHHI BHIL,
3amax, BKYC, TOTOBHOCTh ¥ JOOPOKa4E€CTBEHHOCTS).




3.4. 
Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.

3.5. 
Оценка «хорошо» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.

3.6. 
Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).

3.7. 
Оценка «неудовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям, имеющим следующие недостатки: посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою форму, имеющие несвойственную консистенцию или другие признаки, портящие блюда и изделия. 

Такое блюдо не допускается к раздаче, и бракеражная комиссия ставит свои подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».

3.8. 
Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал установленной формы и оформляется подписями всех членов бракеражной комиссии.

3.9. 
Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», «неудовлетворительно», данная бракеражной комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на аппаратном совещании при заведующем. 

Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, привлекаются к материальной и другой ответственности.

3.10.  Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы. 

3.11.  Бракеражная комиссия определяет фактический выход одной порции каждого блюда. Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли или котла на количество выписанных порций. Для вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержащий готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций. Если объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычисления фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. по тому же механизму при раздаче в групповую посуду.

3.12.  Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем взвешивания пяти порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а также установления массы 10 порций (изделий), которая не должна быть меньше должной (допускаются отклонения +3% от нормы выхода).

Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 10 порций), линейку.

4. Управление и структура.

4.1. 
Бракеражную комиссию возглавляет старшая медсестра (диетсестра).

4.2. 
В состав бракеражной комиссии  входят: 

– старшая медсестра (диетсестра);

– кладовщик;

– дежурный администратор
.

� Шеф�повар (повар) не может быть членом бракеражной комиссии, так как он будет оценивать качество приготовленных им блюд.





